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(arameliformen KEARSCHTATIRTL Rezept verfeinert

a 100 ¢
S Kirschtértchen
Kirschen
weiche Butter
Marzipan, in kleine
Wdrfel geschnitten » Kirschen waschen, entsteinen und halbieren.
Zucker » Butter mit Marzipanwiirfeln glatt verriihren, Zucker, Vanil-
V?"i"ezuc“e’ lezucker, Zitronenschale dazugeben und schaumig rithren.
;g{'g’;’r‘\“h‘"e' Eier nach und nach beigeben, Mehl und Backpulver mischen,
Eier sieben, unter die Masse rithren und zum Schluss die Kirschen
Weizenmehl unterheben.
Backpulver > In die ausgebutterten und gebriselten Formen dreiviertelvoll
 ——— fillen und im vorgeheizten Ofen bei 165 Grad 25 Minuten
Butter und Brosel backen.
flir die Formen

MEHLSPEISEN

45 Minuten

*» Anstelle der Kirschen
kann man auch Erd-
beeren, Rhabarber-,
Marillenwirfel oder
beliebige andere
Frichte verwenden,
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