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Filr 4 Personen KORRNRBRATELE

Butter Kartoffelgulasch ohne Fleisch 7 40 Minuten
Zwiebel, fein
geschnitten

F?::::::ﬁan:‘a‘:k) » Zwiebel in Butter diinsten, Tomatenmark dazugeben, kurz

Paprika mitrosten. Paprika unterriihren und gleich mit Essig abloschen.

Essig » Erdapfl vierteln, dazugeben und mit Wasser aufgiefien. Mit

Erdapfl Salz, Pfeffer und Lorbeerblatt wiirzen. Erdapfl weich kochen.

Wasser » Mehl mit wenig Wasser verrithren und das Erddpflgulasch bin-

Salz den und fertig abschmecken.

Pleffer

Lorbeerbiatt Korrnr kommt von Karrner, der Bezeichnung einer Bevolkerungsgruppe, die als
}'Z‘:;‘E:’:fth" Karrenzieher und Wanderhindler auf Mdrkten die mitgefiihrten Waren zum Kauf

der Erdapfl anboten. Laut Alois Trenkwalder waren bis zu 30 Prozent der Bevolkerung von Laatsch,

Stilfs, Schleis und Planeil bis 1914 Karrner (vgl. auch Kapitel »Die Vinschger Kiiche«,
Seite 169).
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